
京都リサーチパーク４号館 B1F バンケットホール

2024 年８ 月 29 日（木） 13：15～16：30

京都フードテック研究連絡会議

令和６年度第１回セミナー＆交流会

持続可能な循環型農林水産業を考える

日時

第１部

基調講演

「循環型農林水産業の実現へ！~ゼロカーボンの視点から~」

▶京都大学工学部教授 沼田圭司氏
話題提供

①「持続可能な漁業について~海洋センターでの取り組み~」

▶京都府農林水産技術センター海洋センター研究部長 宮嶋俊明氏

②「閉鎖型環境循環アグリシステムについて」

▶株式会社未来食研究開発センター取締役 武田征士氏

場所

第２部

セミナーセッション

意見交換・交流会

▶少人数ごとにテーブルに分かれ、時間を区切ってメンバーを変え、気軽に意見交換

（ご自身がPRしたいことをA４用紙１枚でご持参ください。）

▶交流会終了後、16：30まで名刺交換会予定（自由参加）

参加方法
▶参加費無料 事前申込制、定員３０名、先着順

▶参加ご希望の方は、下記URLまたはQRコード

会場

KRP４号館

お問い合わせ先：京都フードテック研究連絡会議事務局（京都府農林水産技術センター企画室内）

TEL：0771-22-0425 e-mail：ngc-kikaku@pref.kyoto.lg.jp

当会議では、「京都フードテック構想」に基づき、産学公連携による共同研
究体制の整備に取り組んでいます。
今回は、ミクロからマクロへ！ダイナミックに展開する新しい循環型農林水

産業について考えるセミナー＆交流会を開催します！

主催：京都フードテック研究連絡会議 協力：学研フードテック共創プラットフォーム

※第1部は後日、動画配信予定です。

https://forms.office.com/r/h6yGbXufKn
【申込フォーム】

からお申込みください。（８月１９日（月）締切）

https://ftrc-kyoto.jp/ （京都フードテック研究連絡会議HP）

https://ftrc-kyoto.jp/


京都フードテック研究連絡会議について

京都府では、食をとりまく社会情勢の急激な変化に対応するため、令和５
年３月に「京都フードテック基本構想」を策定しました。
京都フードテック研究連絡会議は、この基本構想に基づき、世界に誇る京

都の食文化や高い栽培技術と最先端技術を融合した「京都ならではのフード
テック」により食関連産業の課題解決を図るため、スマート農業技術、健康
機能性、SDGsや気候変動への対応など、食に関わる様々な分野での連携や共
同研究の推進を目指すプラットフォームです。

 

①氏名  

 

②所属 法人名： 

部署： 

役 職： 

③連絡先 住所： 

電 話： 

メール： 

④業種 該当する No.を〇で囲んでください 
 

1.大学・研究  2.農林水産業  3.食品製造・加工業  4.製造業（食品以外）   

5.卸売業、小売業  6.飲食サービス  7.医療、福祉  8.運輸、運送  

9.情報通信業  10.行政機関・関係団体  11.その他 

⑤専門研究分野、シーズ・ニーズ（※共同研究や技術の応用を希望する内容等、何でも結構です。） 

 

 

 

 

 

⑥ ②（法人名のみ）・④・⑤について、今後開設予定の会議ホームページの会員ページにおいて 

  掲載が可能な項目を〇で囲んでください。（任意） 

 

 ② 所属（法人名のみ）      ④ 業種      ⑤ 専門研究分野、シーズ・ニーズ 

 

送付先：事務局 (京都府農林水産技術センター企画室) 

     FAX：0771-24-4661 ﾒｰﾙ：ngc-kikaku@pref.kyoto.lg.jp  

京都フードテック研究連絡会議 会員登録書

※表面のセミナー＆交流会に参加ご希望の方は、会員登録とは別に
イベントへのお申込みが必要です。表面の申込フォームよりお申込
みをお願いします。


