
京都フードテック研究連絡会議

主催：京都フードテック研究連絡会議（https://ftrc-kyoto.jp/）
お問い合わせ先：京都フードテック研究連絡会議事務局(京都府農林水産技術センター企画連携室)
TEL：0771-22-0425 e-mail：ngc-kikaku@pref.kyoto.lg.jp

参加
方法

▶参加費無料、事前申込制
▶参加ご希望の方は、下記URLまたはQRコードからお申込みください。
(７月２５日(金)締切)
URL：https://forms.office.com/r/sfuLTcHHeK

業種の枠を超えた新しいつながりと発見を！

日時
2025年

7/29
場所

火 14:00～16:30

京都リサーチパーク ４号館 2F ルーム２
(京都市下京区中堂寺南町134)

第１部 プレゼンテーション

・株式会社ヴァンコネクト

・三洋貿易株式会社

・株式会社GCJ

・NPO法人 地域産業支援プラザ

・京都府農林水産技術センター

（企画連携室・農林センター・生物資源研究センター・畜産センター）

※詳細は裏面参照

・株式会社クォンタムフラワーズ＆フーズ

・株式会社サンマルクホールディングス

・ソイル・コミュニケーション合同会社

・株式会社パーシテック

第２部 名刺交換・交流会

京都アグリ・フード
イノベーション交流会

食や農林水産業の技術に関わる多様な人々が集まり、新しい出会いと発見をつなぐ交流会を

開催します。
「この技術、活用できそう」「この人と話してみたい」—そんな気づきが、次の一歩につながる
かもしれません。さらに、京都府の補助事業も活用できるので、生まれたつながりをすぐに形に
できるチャンスもあります！ぜひ、ご参加ください！

https://ftrc-kyoto.jp/
https://forms.office.com/r/sfuLTcHHeK


登壇者紹介

共同で取り組む際には…

京都アグリ・フードイノベーション創出事業(技術開発に向けた事前調査事業)

をご活用いただけます！

【補助対象】
・シーズとニーズのマッチングによる技術開発の実現可能性を検証するためのニーズ調査、
異業種・異分野について学ぶセミナー、予備試験など

・「スマート農林水産業の推進」「健康・環境を意識した新たな付加価値の創出」「自然環
境の変化などへの対応」のいずれかに当てはまる取組が対象

【補助率】定額、補助上限：２００千円
【対象事業者】京都フードテック研究連絡会議の会員で、原則２以上の者が協同する取組み

が対象(事業計画の申請後に会員となることが確実である場合を含む)

三洋貿易株式会社

株式会社クォンタムフラワーズ＆フーズ

世界で初めて中性子線を農
作物や微生物、細胞などの
品種改良に活用するサービ
スを提供しています。

ソイル・コミュニケーション合同会社

校庭や公園の芝生化による
炭素貯留効果を「見える
化」して学校等の新たな
収入源にする事業を一緒に
取り組みませんか。

NPO法人 地域産業支援プラザ

弱酸性次亜塩素酸水生成装
置のCELA水による家畜の健
康増進・衛生・防臭対策を
提案します。畜産農家との
共同事業を期待します。

株式会社GCJ

根菜の栽培を可能にした土
を使わない「気相栽培」で
葉菜や果菜に限定されてい
る植物工場の可能性を広げ
ました。

株式会社パーシテック

ベテラン技能の伝承をサ
ポートする遠隔作業支援
「パーシテックモデル」を
紹介します。就業者不足の
社会問題に挑戦しています。

株式会社ヴァンコネクト

京野菜の生体調節機能を活用
した加工食品を開発していま
す。様々な分野のノウハウや
アイディア、技術をお持ちの
企業や研究機関との連携を希
望します。

株式会社サンマルクホールディングス

「京都勝牛」や「喫茶マド
ラグ」など京都地場のブラ
ンドをグループインしまし
た。京都の皆さまと交流を
深めたいです。

京都府農林水産技術センター
生物資源研究センター

京都産金時ニンジンの健康機
能性リコピンを活用した、機
能性表示食品や健康志向市場
への展開を考えています。共
創パートナー募集中です。

京都府農林水産技術センター
農林センター 栽培技術開発部

高温・干ばつに強い豆づく
りに挑戦中！ストレス応答
の可視化、耐性向上資材等
の技術を求めています。

京都府農林水産技術センター
畜産センター

酒粕・鰹節出汁かすの飼料利
用の可能性を研究しています。
出汁かすの安価な脱水方法や
鶏肉の商品展開など、アイデ
アをお願いします。

公募開始は交流会当日案内

京都府農林水産技術センター
企画連携室

抹茶の副産物である“茎”。
このアミノ酸豊富な“茎”
の力を余すことなく、引
き出す技術者・企業を探
しています。

果物鮮度保持技術、AI×音
による害虫駆除等、海外の
面白い技術をご紹介出来れ
ばと思います。


